- GEMUSE SCHNEIDEN

Hin und wieder werden beim Durchblattern koreanischer Kochbicher Worter
gefunden, die zunachst verwirrend sein werden. Daher hier eine kurze Liste, was

welche Bedeutung hat:

e X 7| Chaesseolgi = in dinne Streifen schneiden (z.B. M&hren, Rettich)

e LC}X|7| Dajigi = fein hacken (z.B. Zwiebel, Lauch, Knoblauch)

o CH’H 7| Makdaesseolgi = in dicke Streifen schneiden (z.B. Rettich, Gurken)

o =IHM7| Golpaesseolgi = in rechteckige Scheiben schneiden (z.B. Mhren,
Rettich)

o LIEMAMT| Nabaksseolgi / H 87| Peonsseolgi = in quadratische Scheiben
schneiden (z.B. M6hren, Rettich)

o ZFE’M7| Kkakduksseolgi = in ca. 2x2cm groBe Wiirfel schneiden (z.B.
Rettich, Kartoffeln)

e S=22Z7| Dunggulreokkakgi = in runde Teile schneiden (z.B. Kartoffeln,
Mohren)

o BIEM 7| Bandalsseolgi = in Halbmonde schneiden (z.B. Rettich, Kartoffeln,
Mohren)

o 2HUMT| Eunhaengipsseolgi = in Viertelstlicke schneiden (z.B. Kartoffeln,
Mohren, Rettich)

e S'87| Tongsseolgi = in runde Streifen schneiden (z.B. Gurke, Lotuswurzel,
Zucchini)

e O|=’87| Eoseutsseolgi = in diagonale Scheiben schneiden (z.B. Gurken,
Lauch, Frihlingszwiebeln)

o ZZOPMH7| Kkakasseolgi = grob zerhacken (z.B. Wurzeln, Ginseng, Ingwer)

o XA 7| Jeomyeosselgi = grob aufschneiden (z.B. Fleisch, Fisch)

o OFFH7| Magusseolgi = grob zerkleinern (z.B. Gurken, Tomaten)

e =Z7| Dollyeokkakgi = schidlen und dann die Schale in diinne Streifen
schneiden (z.B. Gurke)

o S=YE2M7| Solbangulsseolgi = Tannenzapfenmuster schneiden (z.B. Fisch)
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